
Dorada a la plancha 
Grilled sea bream
Lubina 
Grilled sea bass
Rodaballo 
Grilled turbot
Pulpo roquero 
Rock octopus
Atún brasa 
Grilled tuna
Parpatana de atún rojo Ricardo Fuentes 
Red tuna “Parpatana” Ricardo Fuentes
Tartar atún rojo 
Red tuna tartare
Bacalao con gambas al ajillo 
Cod with garlic prawns

Melón 
Melon
Piña natural 
Pineapple
Flan casero 
Homemade flan
Pan de calatrava 
Calatrava’s bread (caramel custard on a bread-pudding base)
Flan de coco (fin de semana) 
Coconut flan (weekend)
Arrope 
Pumpkin syrup
Tarta de moka (Noel)  
(Postre especial  de la casa)
Mocha cake
Tocino de cielo (fin de semana) 
Sweet made with egg yolk and sugar (weekend)
Tarta de queso 
Cheesecake
Natillas 
Custard
Arroz con leche 
Rice pudding
Tarta de tiramisú 
Tiramisu
Tarta de la abuela (fin de semana) 
Chocolate cake (weekend)
Tortada de merengue (fin de semana) 
Merengue cake (weekend)
Crème brûlée (fin de semana) 
Creme brule
Leche frita 
Fried custard powdered with sugar and cinnamon
Bola helado artesano 
Artisan ice cream

Servicio de pan artesano 0,80€ por persona

CALDOS Y GUISOS
SOUP

Consomé 
Consome

Consomé con pelota 
Consome with meat ball

Sopa de pollo o jamón 
Chefs house soup (chicken or ham)

Guiso de la casa 
Chefs house stew

Gazpacho (sólo verano) 
Gazpacho (in summer)

Gazpacho o cold tomato soup

ENTRANTES
STARTERS

Jamón 
Best serrano ham
Jamón ibérico de cebo 
Iberian ham
Lomo embuchado (elaboración propia) 
Pork slices-serrano style
Lomo ibérico 
Cured iberian pork loin
Embutido (elaboración propia) 
Iberian cold cuts
Embutido variado ibérico 
Pork sausage-free range
Morcilla, salchicha o longaniza 
Choice of sausage (white, red or black) 
Chorizo 
The famous Spanish spicy sausage 
Jamón asado 
Roast ham
Queso fresco 
Spanish soft cheese
Queso manchego 
Manchego
spanish cheese
Queso curado puro de oveja 
Mature goat cheese
Empanadillas caseras fritas 
Homemade fried dumplings 
Croquetón casero de jamón 
Special ham croquette 
Hueva y mojama 
Dried fish roe
Buñuelos de bacalao (fines de semana) 
Cod fritters (weekends) 
Bonito 
Dried best cuts of tuna
Migas ruleras 
Spicy sausages in flour
Gambas al ajillo 
Garlic prawns
Calamar nacional plancha 
Pan fried squid Spanish style
Calamares a la romana 
Deep fried calamari
Sepia a la plancha 
Grilled cuttlefish
Caballitos 
Deep fried prawn on a stick “lollipop prawns” 
Tigres 
Breaded stuffed mussels 

POSTRES CASEROS
DESSERTS

ARROCES
RICE

Arroz del día (fin de semana) 
Rice of the day 
Arroz del día (días laborables) 
Rice of the day

POR ENCARGO (mínimo 2 personas)
Arroz con conejo, magra o pollo 
Rice with pork, rabbit or chicken
Arroz con verduras 
Rice with vegetables
Arroz y marisco 
Rice with seafood
Arroz con pluma y setas 
Rice with lean pork and mushrooms
Caldero 
Rice cooked in fish broth served with alioli

CARNES [ESPECIALIDAD CASA]

MEAT

Kilo de chuletas de palo 
1 kilo of Steak Chops
Kilo de cordero a la brasa (pierna y/o paletilla) 
Grilled lamb (1kg.)
Kilo de costillas de cordero a la brasa 
Grilled lamb cutlets (1kg.)
Cordero a la brasa 
Lamb (portion) 
Costillas de cordero a la brasa 
Cutlets (portion) 
Lomo de cerdo 
Pork sirloin
Pluma de cerdo ibérico 
Iberian pork “boneless flank” o pluma
Entrecot de ternera (añojo nacional) 
Entrecote
Chuletón D.O. Navarra 
T-bone steak from Navarra 
Solomillo de ternera 
Beef filled
Kilo de pollo a la brasa 
Grilled chicken (1kg.)
Pollo a la brasa 
Grilled chicken (portion) 
Pechuga de pollo a la plancha 
Pan grilled chicken breast
Conejo a la brasa (20 min.) 
Grilled rabbit
Conejo al ajo cabañil (20 min.) 
Rabbit cooked in garlic vinegar
Prensado de cordero (Premio Jecomur 2018)  
Lamb with potato cream
Callos en salsa 
Tripe in sauce
Ternera en salsa 
Beef in sauce
Salsas adicionales para carne 
Sauces on the side

PESCADOS
FISH

ENSALADAS Y VERDURAS
SALAD & VEGETABLES

Ensalada Venta El Puerto 
House salad Venta El Puerto

Ensalada murciana 
Murcian salad

Tomate partido con olivicas y tallos 
Tomato salad with olives

Tomate partido con bonito 
Sliced tomato with dry tuna

Tomate mediterráneo 
Special tomatoes with dried ham and cheese

Espárragos con mayonesa 
Asparagus with mayonnaise

Parrillada de verduras (20 min.) 
Grilled vegetables

Fuente de patatas fritas 
Large portion of potato slices or

potato scones

Patatas al ajo cabañil 
Large portion of potato slices cooked

in garlic vinegar

Huevos fritos con patatas 
Fried eggs with fries

Huevos fritos con jamón 
Fried eggs with ham

Huevos fritos con chorizo 
Fried eggs with chorizo

Huevos fritos con chistorra 
Fried eggs with spicy sausage with fries

Huevos de la Venta El Puerto 
Special egg of Venta El Puerto

HUEVOS
EGGS
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968 38 33 04☎


